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ObJet]VOS determinar qué variables
motivacionales Yy

afectivas influyen en Ia

: , . apreciacion de un vino -
determinar qué variables . .
vidrio vs. ceramica

fisico-quimicas y sensoriales 1l
influyen en la apreciacion de

: . . Internal Preference
un vino -vidrio vs. ceramica :
0 Mapping, panel de
e . . consumidores
Analisis Descriptivo Cualitativo
y Cuantitativo (segln

O’Mahony) y ANOVA de 3
factores, panel de expertos

iqgueé se exnerimenta al beber vino en conas ceramicas?

Aruani, Carla?!; Coria, Carolina?; Polten, Lizi!; Fullana Florencia?!; Scaraffia, Matias!; Gargantini,
Raquel?; Chiconoffri, Carolina?; Baldo, Yésica?; Humberto Manzano?; Prieto, Alejandro!
1Facultad de Ingenieria y Enologia. Universidad Juan Agustin Maza
2 Instituto Nacional de Vitivinicultura, INV
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copa normada bajo la Norma Internacional I1SO 3591/77

1; Polten, Lizi!; Fullana Florencia!; Scaraffia, Matias!; Gargantini,
lina; Baldo, Yésica?; Humberto Manzano?; Prieto, Alejandro?
genieria y Enologia. Universidad Juan Agustin Maza

impresién 3D de copa 1SO 3591/77 2Instituto Nacional de Vitivinicultura, INV
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o

metodologia

2- evaluacion sensorial de vinos

Analisis Descriptivo Cualitativo Internal Preference
y Cuantitativo (segun Mapping, panel de
O'Mahony) y ANOVA de 3 consumidores

factores, panel de expertos

Aruani, Carla?!; Coria, Carolina?; Polten, Lizi!; Fullana Florencia?!; Scaraffia, Matias!; Gargantini,
Raquel?; Chiconoffri, Carolina?; Baldo, Yésica?; Humberto Manzano?; Prieto, Alejandro?
1Facultad de Ingenieria y Enologia. Universidad Juan Agustin Maza
2 Instituto Nacional de Vitivinicultura, INV
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EL PROYECTO hoy

Carolina?; Polten, Lizi!; Fullana Florencia!; Scaraffia, Matias!; Gargantini,
ri, Carolina?; Baldo, YésicaZ; Humberto Manzano?; Prieto, Alejandro?
d de Ingenieria y Enologia. Universidad Juan Agustin Maza
2 Instituto Nacional de Vitivinicultura, INV
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