Revista Jornadas de Investigacién — UMaza — 2020 — ISSN 2314-2170

Area: Ciencias Ambientales, Agroindustrias y de la Tierra

Comunicaciones de Investigadores: Actualizacion en viticultura, enologia y

subproductos vitivinicola

Caracterizacion agronomica de Variedades Criollas de Vid

Agronomic characterization of Criollas Grapevine Varieties

Prieto, Jorge Alejandro2; Sari, Santiago?; Fanzone, Martin'2; Aliqud, Gustavo?; Torres, Rocio?; Aruani, Carla’;
Tornello, Simon?; Palazzo, Maria Elena?; Mastropietro, Miguel’; Zandomeni, Amparo? y Madrid, Sebastidn! 1Universidad

Juan Agustin Maza. Mendoza. Argentina.
2Estacion Experimental Agropecuaria Mendoza. Instituto Nacional de Tecnologia Agropecuaria (INTA). Argentina.

Contacto: golyprieto@hotmail.com

Palabras clave: Variedades autdctonas; Peso de baya; Grados Brix
Key Words: Autochthonous varieties; Berry weight; Brix degree

En el mundo existen mds de 5000 variedades de vid
diferentes. Entre ellas, sélo un grupo reducido son
cultivadas comercialmente tanto para la elaboracion de
vino como para consumo en fresco. Esto ha dado origen al
abandono de muchas variedades autdctonas por ser
consideradas de menor calidad enoldgica. Argentina es el
quinto productor de vinos y noveno exportador mundial, y
ha basado su estrategia comercial en el cultivo de la
variedad Malbec, la cual representa al menos un 50% de los
vinos exportados. La imagen de Argentina como pais
productor asociado al Malbec es una ventaja competitiva,
pero otros paises ya han comenzado a producir vinos con
esta variedad (ej. Francia, USA, Chile). Por lo tanto, con el
presente proyecto se busca ampliar la oferta varietal para
hacer frente a la fuerte competencia internacional. Una
opcidén para elaborar productos con alta identidad regional
es utilizar variedades criollas poco difundidas en el medio y
con alto potencial enoldgico. El objetivo del presente
trabajo es ampliar un estudio comenzado hace mas de 6
afos incluyendo variedades criollas rescatadas de distintos
oasis cordilleranos, y otras variedades criollas presentes en
una coleccion de vides de la EEA Mendoza del INTA. Se
trabajo con una base de datos tomada en 20 variedades
diferentes durante 6 afos. La Coleccién de vides estd
situada en Lujan de Cuyo, las plantas estan conducidas en
espaldero alto. Durante 6 afos se registré la produccion por
planta, evolucion del peso de baya, pH, Brix y acidez en la
uva. A través de la pendiente obtenida en la acumulaciéon
de azucares en funcion de los grados dias, se calculd la tasa
de acumulacién de azlcares en baya. La uva se cosechd y se
elaboraron los vinos en la planta piloto de la EEA Mendoza
del INTA. En los vinos, se determinaron distintas variables
(pH, acidez y contenido en polifenoles de los vinos
elaborados en variedades tintas). Los resultados muestran
gue existe una gran variabilidad en cuanto
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al potencial productivo de las variedades estudiadas,
relacionado principalmente al peso de la baya. Se observo
también una gran variabilidad en cuanto a la tasa de
acumulacién de azlcares. Los resultados obtenidos
muestran una gran diversidad en cuanto al rendimiento, la
dindmica de la madurez y al potencial enoldgico de las
variedades estudiadas. Algunas de estas variedades ofrecen
potencial a futuro para diversificar la oferta varietal de vinos
en Argentina.




